Lo spumante metodo classico

LoMBARDIA

Cuvee dei Frati 2021, Ca dei Frati

Brut con Uve del territorio Lombardo, Sirmione 13% € 32,00
Franciacorta brut, Monterossa

Chardonnay, Pinot n. Pinot b. Bornato di C. (BS) 12,5% € 38,00
Franciacorta Brut Saten, Monterossa

Chardonnay 100%, Bornato di C. (Bs) 12,5% € 40,00
Franciacorta Rose, Monterossa

Pinot nero e Chardonnay, Bornato di C. (Bs) 12,5% €42,00
TRENTINO

Riserva 2012, Cesarini Sforza

Chardonnay, Trento doc, Trento 12,5% € 35,00
Maximum Blanc de Blancs, Ferrari

Chardonnay, Trento doc, Trento 12,5% € 38,00
Ferrari Perlé 2016, F.11i Lunelli

Chardonnay, Trento Doc, Trento 12,5% € 48,00
Ferrari Perlé Rose 2014, F.1li Lunelli

Pinot nero Chardonnay, Trento Doc, Trento 12,5% € 64,00
CHAMPAGNE

Brut tradition, Philippe Gonet

Pinot noir Pinot meunier Chardonnay,12% € 45,00
Cuvée Prestige, Taittinger

Chardonnay Pinot noir e pinot meunier, Reims 12,5% €72,00
Lo spumante metodo charmat

VENETO

Prosecco di Treviso millesimato 2022 extra dry, Contarini

Uve Glera, Prosecco doc Treviso, Vazzola (Tv) 11% € 20,00
Prosecco Valdobbiadene extra dry, Contarini

Uve Glera, Prosecco superiore docg, Vazzola (Tv) 11,5% € 22,00
Prosecco brut millesimato 2021, Contarini

Uve Glera, Prosecco superiore docg, Vazzola (Tv) 11,5% € 24,00




Il vino bianco

LOMBARDIA

Pinot grigio, Bosco Longhino
Provincia di Pavia igt, Santa Maria Della Versa (PV) 12%

Pinot nero vinificato in bianco, Bosco Longhino
Oltrepo Pavese Doc, Santa Maria Della Versa (PV) 12%

I Frati, Ca’ dei frati
Uva Turbiana 100%, Lugana doc, Sirmione (BS) 13,5%

Lugana Le Creete, Ottella
Turbiana 100%, Lugana Doc, S.Benedetto di Lugana 13%

PIEMONTE

Serra Lupini, Angelo Negro 2018
Roero Arneis docg, Canale (Cn) 13,5%

Cinerino, Marziano Abbona
Uve Viognier, Langhe doc, Dogliani docg Dogliani (Cn) 14%

Timorasso Derthona, Vigneti Massa
Monleale (Al) 14%

Friuri VENEzIA GruLia, VENETO E TRENTINO ALTO ADIGE

Scaia, Tenuta S. Antonio

Garganega e Chardonnay, Tre Venezie igt Mezzane di Sotto (Vr) 12,5 %

Muller Thurgau, St.Pauls
Sud Tirol Alto Adige doc, San Paolo Appiano (Bz) 12,5%

Télos bianco, Famiglia Castagnedi

Garganega e Chardonnay, Veneto igt, Mezzane di Sotto (Vr) 12,5% (senza solfiti aggiunti)

Ribolla Gialla L’Adelchi, Venica e Venica
Collio doc, Dolegna del Collio 12,5%

Friulano Primarul, Venica
Collio Doc, Dolegna del Collio (Go) 13%

Pinot Grigio ramato, Le Vigne di Zamd
Friuli Colli Orientali doc, Manzano (Ud) 14%

Ribolla Gialla, Le Vigne di Zamd
Friuli Colli Orientali doc, Manzano (Ud) 13%

Soave Vigna Monte Ceriani, S. Antonio
Soave doc, Mezzane di sotto (Vr) 13%

No Name, Le vigne di Zamd
Uve Tocai, Friuli Colli Orientali doc, Manzano (Ud) 13%

€ 18,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 32,00

€ 24,00

€ 30,00

€ 34,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 27,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 30,00

€ 30,00

€ 32,00

€ 36,00




Il vino bianco

Sup ITALIA E ISOLE

® Vermentino di Gallura Rias docg, Tenute Gregu

Vermentino di Gallura docg Olbia 13,5% € 24,00

® (apichera

Vermentino, Isola dei Nuraghi igt, Arzachena (0l) 14,50% €42,00

RosaTo

® Negramaro rosato, Rosa del Golfo

Salento Igp, Alezio (Le) 13% € 20,00




Il vino rosso

LoMBARDIA

Bonarda frizzante, Bosco Longhino 2020
Croatina Bonarda dell oltrepo pavese doc, S.Maria Della Versa Pv 12,00%

Campo Dei Graci, Bosco Longhino 2016
Pinot Nero, Pr.di Pavia igt, S.-Maria Della Versa 13,00%

Ronchedone, Ca dei Frati 2019

Marzemino, Sangiovese e Cabernet, Sirmione (Bs) 13,5%

Belviso 1380, Valgella Riserva Caven 2018
Nebbiolo, Valtellina Sup. Docg Chiuro (So) 13%

Camposireso, Ottella 2018
Corvina, Merlot, Cabernet S. Benedetto di Lugana 14%

Al Carmine, Inferno riserva Caven 2015
Nebbiolo, Valtellina Sup. docg Chiuro (So) 13 %

La Priora, Sassella Riserva Caven 2013
Nebbiolo, Valtellina Sup. Docg Chiuro (So) 13%

Messere, Caven 2015
Nebbiolo, Sforzato di Valtellina Docg, Chiuro (So) 15,5%

Corte di Cama, Mamete Prevostini 2015
Nebbiolo, Sforzato di Valtellina Docg, Mese (So) 16,0%

PIEMONTE
I Dolcetti

Cescu, Angelo Negro 2020
Dolcetto d’Alba doc, Monteu Roero (Cn) 13 %

Dogliani Docg San Luigi, Marziano Abbona
Uve Dolcetto, Dogliant (Cn) 13,5%

Papa Celso, Marziano Abbona 2018
Dogliani docg, Dogliani 14,5%

Le Barbere

Curej, Braida 2019
Barbera d’Asti docg, Rocchetta Tanaro (At) 14%

Barbera d’Asti, Cascina Valle Asinari 2019
Barbera d’Asti docg, San Marzano Oliveto (At) 14,5%

Nizza, Cascina Valle Asinari 2018
Uve Barbera, Nizza Docg, San Marzano Oliveto (At) 15,5%

Vigna Scarrone, Vietti 2019
Barbera d’Alba doc, Castiglione Falletto (At) 15%

€ 16,00
€ 20,00
€ 28,00
€ 28,00
€ 34,00
€ 36,00
€ 38,00
€ 55,00

€ 58,00

€ 20,00
€ 22,00

€ 30,00

€ 20,00
€ 27,00
€42,00

€50,00




Il vino rosso

I Barbareschi

Barbaresco, Marziano Abbona 2015
Barbaresco docg, Dogliani 14,5%

Masseria, Vietti 2015
Barbaresco docg, Castiglione Falletto 14,5%

Camp Gros Martinenga, Marchesi di Gresy 2004

Barbaresco docg, Barbaresco 14,00%

I Baroli

Pressenda, Marziano Abbona 2013
Barolo docg, Dogliani 14,00%

Tebavio, Tenuta I’Illuminata 2010
Barolo docg, La Morra 14%

Terlo Ravera, Marziano Abbona 2007
Barolo docg, Dogliani 15%

Barolo, Giacomo Borgogno 2017
Barolo docg, Barolo (Cn) 14,50%

Castiglione, Vietti 2018
Barolo docg, Castiglione Falletto 14,5%

Marcenasco, Ratti 2018
Barolo docg, La Morra 14%

Ginestra Casa Mate, Elio Grasso 2012
Barolo docg, Monforte d’Alba 14,00%

Enrico VI, Cordero di Montezemolo 2009
Barolo docg, La Morra 14,5%

La Serra, Giovanni Rosso 2007
Barolo docg, Serralunga d’Alba 14,5%

Cannubi Boschis, Luciano Sandrone 2006
Barolo docg, Barolo 14,5%

Altri

Grignolino Bricco Bosco, Accornero 2019
Grignolino del Monferrato Casalese Doc, Vignale M.to (Al)14%

Bricco Barone, M.Abbona 2020
Nebbiolo d’Alba doc, Dogliant 14,5%

11 Baciale, Braida 2018
Monferrato rosso doc, Rocchetta Tanaro (At) 15%

Freisa, Giacomo Borgogno & Figli 2020
Uve Freisa, Langhe doc, Barolo (Cn) 14,5%

Zero Solfiti, Marziano Abbona 2019
Langhe doc, Dogliani (Cn) 14% (senza solfiti aggiunti)

Perbacco, Vietti 2019
Nebbiolo, Langhe doc, Castiglione Falletto 14%

No Name, Borgogno 2018
Uve Nebbiolo, Langhe doc, Barolo (Cn) 14%

€48,00

€ 382,00

€ 98,00

€ 60,00
€ 60,00
€ 65,00
€ 68,00
€ 75,00
€ 75,00
€ 382,00
€ 380,00
€ 94,00

€ 110,00

€ 23,00
€ 28,00
€ 30,00
€ 32,00
€ 32,00
€ 38,00

€ 48,00




Il vino rosso

VENETO

Scaia Paradiso, Tenuta S. Antonio 2018

Corvina, Corvinone, Rondinella, Cab. Souv.Veneto igt, Colognola (Vr). 14,5%

Valpolicella Ripasso Monti Garbi, S.Antonio 2019

Corvina e Rondinella, Mezzane S. (Vr) 14%
Gli Amaroni

Amarone della Valpolicella, Tenuta S.Antonio 2016

Corvina, Rondinella, Mezzane di Sotto (Vr) 15%

Amarone della Valpolicella, Pietro dal Cero 2015

Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina, Pian di Castagneé (Vr) 17%

Friuvrr VENEzIA GiuLiA E TRENTINO ALTO ADIGE

St. Magdalener, St. Pauls

Uve Schiava Sud Tirol Alto Adige doc, San Paolo Appiano (Bz) 12,5%

Lagrein, St. Pauls

Uve Lagrein, Sud Tirol Alto Adige doc, San Paolo Appiano (Bz) 13%

Cabernet, Serafini & Vidotto 2021

Cabernet Igt, Nervesa della Battaglia (Tv) 13%

Vigne Cinquant’anni, Vigne di Zamo 2015

Merlot, Colli Orientali Doc, Manzano 13%

Refosco dal Peduncolo rosso, Venica 2019

Friuli Colli Orientali doc, Dolegna del Collio (Go) 13,5%

Schioppettino, Venica 2018

Friuli Colli Orientali Doc, Dolegna del Collio (Go) 13%

€ 25,00

€ 28,00

€ 54,00

€ 78,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 30,00

€48,00

€ 50,00

€ 58,00




Il vino rosso

Toscana
I Morellini docg

Le Sentinelle Riserva, Mantellassi 2017
Sangiovese e Alicante, Magliano (Gr) 14%

Castello di Montepo, Jacopo Biondi Santi 2019
Sangiovese, Scansano (Gr) 14,5%

I Chianti docg e i Bolgheri

Chianti Classico, Castellare 2020
Sangiovese, Chianti classico doc, Castellina (Si) 13,5%

Tenuta di Arceno, 2017
Sangiovese, Castelnuovo B. (Si) 15%

Chianti Classico Fonterutoli 2020, Mazzei
Sangtovese, Chianti classico docg, Castellina in Chiantt (Si) 13,5%
Bolgheri, Collemassari 2018

Sangiovese, Merlot, Bolgheri doc Castagneto C. 13,5%

Millepassi, Donna Olimpia 1898 2016
Cabernet, Merlot, Petit V., Bolgheri Superiore Castagneto C. 14,5%

Chianti Gran Selezione Castello di Fonterutoli 2019, Mazzei

Sangtovese, Chianti classico docg, Castellina in Chianti 13,5%

Grattamacco, Collemassari 2015
Cabernet S. Merlot, Sangiovese Bolghert Sup. doc Castagneto C. 14,5%

I Brunelli

Poggio Alle Mura, Castello Banfi 2012
Sangiovese, Montalcino (Si) 14,5%

Ugolforte, Collemassari 2017
Sangiovese, Montalcino (Si) 14%

Altri Toscani

Rosso di Montalcino, Ciampoleto Collemassari 2021
Sangiovese, San Giorgio di Montalcino, 14%

Nobile di Montepulciano docg, Salcheto 2017
Sangiovese Prugnolo Gentile, Biologico, Montepulciano (St) 13,5%

Coniale, Castellare 2014
Cabernet Sauvignon 100%, Toscana igt, Castellina in Chianti 14%

Poggio ai Merli, Castellare 2019

Merlot in purezza, Toscana igt, Castellina (St) 14%

I Sodi di San Nicolo, Castellare 2014

Sangiovese e Malvasia nera, Toscana igt, Castellina in Chianti 14%

€ 24,00

€ 28,00

€ 27,00

€ 28,00

€ 34,00

€ 35,00

€ 64,00

€ 70,00

€ 86,00

€ 55,00

€52,00

€ 26,00

€ 32,00

€ 75,00

€ 85,00

€ 90,00




Il vino rosso

Lazio, CAMPANIA E PUcLIA

Polluce, Cincinnato 2017
Uve nero buono, Lazio igt, Cori (Lt) 13,5%

Aglianico, Cantina Sanpaolo 2016
Irpinia Aglianico doc Torrioni (Av) 14,5%

Primitivo, Rosa del Golfo 2020
Uve Primitivo e Negroamaro, Salento Igp, Alezio (Le) 14%

Taurasi docg, Feudi di San Gregorio 2010
Aglianico, Taurasi (Av) 14,00%

SARDEGNA

Cannonau di Sardegna, Surrau 2018
Uve Cannonau, Arzachena (Ol) 13%

Demiurgo, Atlantis 2015
Cannonau di Sardegna doc, Berchidda (Ss) 13%

Cagnulari, Chessa 2018
Uve Cagnulari, Isola det nuraghi Igt, Usini (Ss) 14%

Assaje, Capichera 2017
Carignano, isola dei Nuraghi igt, Arzachena (Ol) 15%

SIcILIA

Micro Cosmo, Marilena Barbera
Uve Perricone, Rosso senza igt, igp, Menfi (Ag) 13%

Floramundi, Donna Fugata 2020
Cerasuolo di Vittoria Docg, Marsala (1p) 13%

Angheli, Donna Fugata 2015
Merlot e Cabernet Sauvignon, Sicilia doc Marsala (Tp) 14%

Tancredi, Donna Fugata 2016
Cabernet S., Nero d’Avola, Terre siciliane igt, Marsala 13,5%

€ 16,00

€ 26,00
€ 28,00

€43,00

€ 20,00
€22,00
€ 26,00

€43,00

€ 28,00
€ 30,00
€ 32,00

€ 36,00




